
My Solera
L a  T e r r a

Zona di origine :
situata nella propria tenuta di Quarto d’Altino
Venezia, Bonisiolo di Mogliano Veneto, Treviso, 
Veneto

Terroire :
argilloso, medio impasto tendente al 
pesante

L ’ U v a

Vitigno : 
Cabernet Sauvignon, Merlot

Forma di allevamento :
rispettivamente Sylvoz e cordone
speronato

Densità impianto :
3900 – 4000 ceppi per ettaro

Epoca di vendemmia :
rispettivamente 4° decade di settembre e 2°
decade di settembre

Produzione per ettaro :
9 t. e 12 t. rispettive

Grado medio :
21° babo

Resa uva :
23%

I n  A c e t a i a

Acetificazione :
naturale di vino di Cabernet Sauvignon specialmente
conciato e di mosto crudo di Cabernet Sauvignon e 
Merlot, e successiva miscela dei vari aceti pregiati per 
conferire un grado di speziatura ed aroma unico e 
pieno

Affinamento :
lento in solera, propria dell'azienda agricola, di 
barrique di rovere da 220 l.  ed in barrique  di ciliegio, e 
castagno da  60; 50; 40;30;25 litri

Anno di costitutione :
della solera 2008 invecchiamento
dall'anno di costituzione della solera

D e g u s t a z i o n e

Colore :
rosso intenso con riflessi ambrati scuri

Acidità :
attorno ai 5° acetici

Densità :
viscoso

Aroma :
persistente antico con una componente dolce 
delicata non invadente accompagnata da una nota 
acidà ed una marcata sensazione di speziato


